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Visto l’apprezzamento ricevuto da parte dei Soci alla sperimentazione fatta lo 
scorso anno, lo Spaccio FLOG ha confermato la collaborazione con l’Azienda 
Agricola APICOLTURA 5+  di Vicchio, che dispone di alveari localizzati nel Mugello 
(S. Maria a Vezzano e Villore) e Alto Mugello (Firenzuola);  
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Il miele di castagno  ha un gusto tutto particolare. Il tannino, presente in abbondanza nel castagno, ne 
caratterizza il gusto regalandogli un sentore amarognolo che si sposa in maniera sublime con la 
dolcezza del miele. Chi conosce solo il tipico miele dolce e dal gusto leggero, come un millefiori o miele 
d'acacia, rimarrà molto sorpreso dal gusto intenso e deciso del miele di castagno. Non lo si può certo 
definire insapore, tutt'altro. Un solo cucchiaino in una tazza di latte caldo, gli conferirà un gusto molto 
particolare, non paragonabile ad alcun altro tipo di dolcificante. In effetti, a differenza degli altri tipi di 
miele dal sapore meno deciso, il miele di castagno è più utilizzato come miele di carattere che come 
semplice dolcificante, un miele che serve a dare un tocco di gusto in più. Gustarlo semplicemente 
spalmato su una fetta biscottata rivelerà tutta la sua natura di "nettare degli dei", come veniva definito 
anticamente il miele. Se poi non abbiamo troppi problemi di dieta, possiamo provare ad assaporarlo 
sopra una fetta di pane tostato su cui avremo messo un sottile strato di burro. Per chi ama gli 
abbinamenti raffinati, il miele di castagno può essere abbinato ai formaggi di media stagionatura. 

 
 

Prezzi  “ ” : Miele di castagno
          

confezione da 500 g :  € 6,50 
confezione da  1 Kg :  € 12,00 

 
 

 
Per prenotare questa varietà di miele, rivolgersi allo Spaccio  

ENTRO IL 15 SETTEMBRE  
 


